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10：００∼
12：00 本⼭地域 

交流センター
調理室

材料費：1,500円
講 師：川野弘⼦さん

塩
麹
、

醤
油
麹
、

⽟
ね
ぎ
麹�

３
種
類
の
発
酵
調
味
料
を
作
り
ま
す
。

塩
麹
、
醤
油
麹
、
⽟
ね
ぎ
麹�

３
種
類
の
発
酵
調
味
料
を
作
り
ま
す
。

令和7年

（日）
8月２4日

準備：スクリューキャップつきガラス瓶3個
   (200∼250ml程度)
   エプロン、三⾓⼱、マスク、
   ⼿拭きタオル
定員：10組

セ
ン
タ
ー
活
⽤�

⽣
き
⽣
き
講
座�

第
２
弾

本⼭地域交流センター ℡ 88-2001
問合せ・申込先

受
講
者
募
集
！
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本⼭地域交流センターだより
令和7年8⽉1⽇号 夏休みに  

親⼦で

メールでのお申込みはこちらから→
件名：発酵調味料教室
本⽂：⽒名、住所、連絡先、⼦ども学年


